
      Speisekarte / 12:00 bis 14:30 Uhr

Quick-Lunch 
Vorwerk 

              Kartoffelsuppe �  
Potato soup 

Hauptwerk 
           Sellerieschnitzel �  

mit Rote Bete Risotto 
Celery escalope 

with beetroot risotto 
- - - 

 Schweineschnitzel * 
mit Bratkartoffel & 

Grie`Soß  
Pork schnitzel with fried potato & 

green sauce 
- - - 

 Seelachs im Sesam-Chilimantel * 
mit Kartoffel-Gurkensalat & 

Grie`Soß 
Saithe in a sesame and chilli coating  

with potato-cucumber salad & 
Green sauce  

- - - 
 Poulardenbrust Pilzragout * 

mit Tagliolini  
Poulard breast mushroom ragout 

with tagliolini   

Nachwerk 
          Beerengrütze �  

mit Vanille-Joghurt 
 Berry jelly  

with vanilla yoghurt 

      2-Gang Menü �  
€ 16,90 

      3-Gang Menü �  
€ 22,90 

 2-Gang Menü * 
€ 19,90 

3-Gang Menü *  
€ 25,90 

Wählen Sie beim 2-Gang Menü zwischen Vorwerk & Hauptwerk 
oder Hauptwerk & Nachwerk aus. 

Choose between starter & main course or main course & dessert 
for the 2-course menu.

Salate
Ölmühlen-Salat 

Saisonale Blattsalate mit Ölmühlen-
Dressing, Kernen, Croûtons & Nüssen 
Seasonal leaf salad with oil mill dressing, seeds, 

croutons & nuts 
€ 11,00 

Bowls 
Marktsalat, Bulgur, Humus, Gurke, 

Karotte, Tomate & Kerne  
Market salad, bulgur, humus, cucumber, carrot, 

tomato & seeds  
€ 12,00 

Flammkuchen
Elsässer 

Schmand, Speck, Zwiebeln, 
Frühlingslaauch 

Sour cream, bacon, onions, spring leek 

Lachs 
Schmand, gebeizter Lachs, 
Frühlingslauch & Tomaten 

Sour cream, pickled salmon, spring leeks & 
tomatoes 

Vegan  
Tomatensauce, Grillgemüse & 

Frühlingslauch 
Tomato sauce, grilled vegetables & spring 

onions 

Prosciutto rudo 
Schmand, Mozzarella, Rucola, 
Tomaten &  luftgetr. Schinken 

Sour cream, mozzarella, rocket, tomatoes & 
air-dried, ham 

Apfel-Zimt 
Apfel, Apfelmarmelade,  

Zimt & Zucker 
Apple, apple jam, cinnamon & sugar 

+Poularde 
+Shrimps 
+Feta 
+gegrillte Pilze

€ 6,00 
€ 7,00 
€ 4,50 
€ 4,50

€ 10,50 

€ 13,50 

€ 10,50 

€ 11,50 

€ 10,50 

ab dem 03. Februar 2025


