
Silvester-Menü
�

Amuse-Bouche zum Aperitif 
Gänselebercroutous mit Trüffel 

*** 

Vorspeise 
Russisches Ei 

auf Hummercocktail & Gewürzbrioche 
*** 

Zwischengang 
Seezungenröllchen  
an Risotto Milanese  
& Grünem Spargel 

*** 

Hauptgang 
Rinderfilet mit Ochsenmarkkruste 

mit Steinpilzrahmkompott, Kartoffel-Comte Püree 
& Kenia Bohnen 

*** 

Dessert 
Geliertes Champagner-Hibiskussüppchen 

mit Birnenmousse, Nougateis  
& Macadamiacrumble  

pro Person EUR 109,00 
(inkl. einem Aperitif pro Person) 



Silvester-Menü
�

(vegan) 

Amuse-Bouche  
zum Aperitif 

*** 

Vorspeise 
Gefüllte Artischocke, 
Blaue Kartoffelterrine 

& Safran-Schnittlauchcreme 
*** 

Zwischengang 
Risotto Tartufo 

*** 

Hauptgang 
Frühlingsrolle vom Blumenkohl, 

Hokkaido-Kürbis Kompott 
& Rote Betesalsa 

*** 

Dessert 
Geliertes Champagner-Hibiskussüppchen 

Macadamiacrumble, Birnensorbet  
& Mousse au Chocolat  

pro Person EUR 79,00 
(inkl. einem Aperitif pro Person) 


